Bemessung Fettabscheideranlagen gem. DIN EN 1825-2

Gewerbliche Kiichen
GréBenabstimmung nach Essenportionen

Stand 01/2007

P — a4

Gewerbliche M = Mabhlzeiten (Anzahl) VM = betriebsspezifische F = Stol3belastungsfaktor t = tagliche Betriebsstunden Qs = maximaler Schmutz-
Kuchenbetriebe monatilcher Mittelwert Wassermenge je in Abhéngigkeit von in denen der Abscheider wasserzuflu®
der taglich produzierten warmer Essenportion Betriebsbedingungen mit Schmutzwasser
warmen Essenportionen beaufschlagt wird
................................. Liter
|:| Hotelkiche .. Mahlzeiten/taglich X=100L=..cceiinnnnnn. x 5 (Stof3faktor) T L/s
.......... Betr.-Std. x 3600 Sek
................................. Liter
l:' Spezialitdtenrestaurant ... Mahlzeiten/taglich X=50L=......ooinine x 8,5 (StoRfaktor) IRV L/s
.......... Betr.-Std. x 3600 Sek
................................. Liter
D Werkskiche/Mensa L. Mahlzeiten/taglich X=5L= . x 20 (StoRfaktor) IRV L/s
.......... Betr.-Std. x 3600 Sek
................................. Liter
D Krankenhduser ... Mahlzeiten/taglich X=20L= i, x 13 (StoRfaktor) T L/s
.......... Betr.-Std. x 3600 Sek
................................. Liter
|:| GanztagsgroBkiche ... Mahlzeiten/taglich X=10L= i, X 22 (StoRfaktor) T L/s

.......... Betr.-Std. x 3600 Sek.

Erschwernisfaktor: fd 1 = Dichte bis 0,94 g/cm3

fd 1,5 = Dichte uber 0,94 g/cm3

ft 1,0 = Zulauftemperatur bis 60°
ft 1,3 = Zulauftemperatur Uber 60°

fr 1,0 = Reinigungsmittel/nein
fr 1,3 = Reinigungsmittel/ja

fr 1,5 = oder groRer in
Krankenhauser
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gewahlte NG ............

Schlammfang .............. Liter

Tel: 06629 /9157-12
Fax: 06629 / 9157-20
Mail: oehling-uwt@gmx.de

Otto Umwelttechnik
Bergstralle 4
36277 Schenklengsfeld
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